Tiempo de curacion: 7 - 10 dias

Curing time: 7 - 10 days

Temps de séchement: 7 - 10 jours
Zeit der Heilung: 7 - 10 tage
Tempo de cicatrizacao: 7 - 10 dias

Nivel de merma: 20 - 22%

Loss level: 20 - 22%

Pourcentage de diminution: 20 - 22%
Ebene der Erschopfung: 20 - 22%

TORREZNO DE SORIA Nivel de esgotamento: 20 - 22%

Marinated Streaky Bacon

Ventre de Porc Mariné Ne RDGS: 10.05156/SO
Marinierter Schweinespeck = : Mot :
Entremeada Temperada Composicion: Panceta de cerdo, sal, pimentén, ajo, azdcar,

conservadores (E-252 y E-250), dextrosa y antioxidantes (E-301).
Ingredients: Streaky bacon, salt, paprika, garlic, sugar,
preservatives (E-252 and E-250), dextrose y antioxidants (E-301).
Ingrédients: Ventre de porc, sel, paprika, ail, sucre,
conservateurs (E-252 et E-250), dextrose et antioxydants
(E-301).

Zutaten: Schweinespeck, Salz, Paprikagewtlrz, Knoblauch, Zucker,
Konservierungsmittel (E-252 und E-250), Dextrose und Antioxidans
(E-301).

Composicao: Bacon de porco, sal, colorau doce, alho, acucar,
conservantes (E-252 e E-250), dextrose e antioxidantes (E-301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses
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Codigo de barras:

= UPC:
)| et S : - Code barre: 8422598033024
Barcode: o
Caddigo de barras: i

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de

vacuoUnidades por caja: 4 unidades
Units per sack: 4 units

Piéces par sac: 4 unités

Einheiten pro Fall: 4 Stiick

Unidades por caixa: 4 unidades

Cajas por palet: 42 cajas

Boxes per palet: 42 boxes ,
Boites para palet: 42 cartons e
Packungen per Palette: 42 Kartons

Casos por palete: 42 caixas




