LaHoguera

RAZA DUROC

CHORIZO TIERRAS ALTAS (200 grs)

Duroc Breed Highland Chorizo 200 grs

Chorizo Tierras Altas Race Duroc 200 grs

Parikawurst ,Tierras Altas“ vom Duroc-Schwein, 200 grs
Chourico Terras Altas Raca Duroc 200 grs
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CHORIZO
TIERRAS ALTAS
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Categoria: Extra
Category: Extra

Cattégorie: Extra
Kategorie: Extra

Categoria: Extra

Tiempo de curacion: 40 dias
Curing time: 40 days

Temps de séchement: 40 jours
Zeit der Heilung: 40 tage
Tempo de cicatrizacao: 40 dias

Nivel de merma: 34 - 36%
Loss level: 34 - 36%
Pourcentage de diminution: 34 - 36%
Ebene der Erschépfung: 34 - 36%
Nivel de esgotamento: 34 - 36%

Ne RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Carne de cerdo Raza Duroc, pimentén, sal, ajo,
dextrosa, dextrina, estabilizador (E-451 i) y antioxidante (E-316).
Ingredients: Duroc Breed Pork meat, paprika, salt, garlic,
dextrose, dextrin, stabiliser (E-451 i) and antioxidant (E-316).
Ingrédients: Viande de porc Race Duroc, paprika, sel, ail,
dextrose, dextrine, stabilisateur (E-451 i) et antioxydant (E-316).
Zutaten: Fleisch vom Duroc-Schwein, Paprikagewtirz, Salz,
Knoblauch, Dextrine, Stabilisator (E-451 i) und Antioxidans
(E-316).

Composicao: Carne de porco Raca Duroc, colorau doce, sal,
alho, dextrose, dextrina, estabilizador,(E-451 i) e antioxidante
(E-3106).

Consumir antes de: 6 meses
Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:

UPC:

Code barre: 8422598052124
Barcode:

Cédigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de cartén
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 16 unidades
Units per sack: 16 units

Piéces par sac: 16 unités
Einheiten pro Fall: 16 Stiick
Unidades por caixa: 16 unidades

Cajas por palet: 88 cajas

Boxes per palet: 88 boxes

Boites para palet: 88 cartons
Packungen per Palette: 88 Kartons
Casos por palete: 88 caixas




